
Primo�tip�to
前 菜 パ ス タ

季節の前菜盛り合わせ
※テーブルの人数分でのご注文になります ￥1,250

〈1 名様分〉

呉、倉橋町フルーツトマトと
ブラータチーズ（+￥600 生ハム添え）

￥1,800

焼き茄子のタルタルと
はまちのカルパッチョ

￥1,600

自家製レバーペーストと
スタンダードベイカーズの
レザンを使ったブルスケッタ

￥1,000

生ハムとメロン ￥1,600

チーズ 4 種盛り合わせ ￥1,600

鶏胸肉のトンナートソース ￥800

シチリア風夏野菜のカポナータ ￥800

生ハム、モルタデッラ、コッパの盛り合わせ ￥1,600

生口島森崎農園さんの
グリーンサラダ

￥800

スタンダードベイカーズの
パン 3 種盛り ￥500

〈1 名様分〉

岡山矢掛町のアスパラガスと
卵の温かい一皿

￥1,400

呉音戸産しらすとズッキーニ、
カラスミのアーリオオーリオ
スパゲッティ

￥2,000

北広島ささゆり豚のサルシッチャと
瀬戸田レモン、アスパラガスの
クリームソース スパゲッティ

￥2,000

砂肝と新玉葱のトマト煮込み ￥1,600

※内容はスタッフにお尋ねください

D�ce

Sec�do

デ ザ ー ト

メ イ ン 料 理

￥2,000



P�taA�etizer

D	�rt

Ma�

※All menu prices include tax.

Spaghetti with Kure Ondo whitebait,
zucchini, and bottarga 
in Aglio e Olio sauce

￥2,000

Spaghetti with Kitahiroshima 
Sasayuri pork sausage, Setoda lemon, 
and mushrooms in cream sauce

￥2,000

Please ask our staff for details


