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¥1,400

(Piatto da Non Perdere) Assortimento di Antipasti Stagionali ¥ Questo piatto deve essere ordinato per I' intero tavolo.

OB AENL Db S TD Y — A

. ¥1,4
Prosciutto di Ricciola con Salsa al Rafano TR R X724 400
7779 IRE - 7TOEwT - K74
NAH—=FEAIHELN=R=ZA NDT VAT v ¥
¥
Bruschetta con Paté di Fegatini di Pollo alla Toscana 5 1,000
FrvE FF T4
‘ Plant based

HEERSA F—F=Zv 2y Z7)—rH 5% ¥700
Insalata Verde Biologica della Fattoria Tanabe
FHOBHRXOWMRY — T 2
Vellutata fredda di verdure di stagione ¥700
IV T BRSO RS —F

¥800

Caponata Siciliana di Verdure Estive

A% TF7—=% )byt
A5 TRET N T %) ¥700

Insalata Russa (Insalata di Patate in stile Italiano)

INTVHIDOF VLI )< ) AT yFal

Peperoni Marinati con Origano e Acciughe ¥800

LA BHTE BEAOT—Z b FrF—FY—2A

Cervo Arrosto di Kitahiroshima con Salsa Tonnata \ 5 ¥1,600
ﬂt—x 2 X7 A 9

7P RI 7 Id=L—"OyvY 97T
HENNET T IKDEDY BHEHE) v —=

Selezione di Prosciutto e Salame con Grissini Fatti in Casa

¥1,500

F—XAFEORY &b

Selezione di Quattro Tipi di Formaggi ¥1,800

MIETRMIAZ LT N TRAR L 2 ) T4



K (10-15 5B st vids 2¥)

7{’22)(‘7’{7 95

Frz7av 97T 77R4—T4 - tv T

\U~7ﬂbuyﬂ@bvb%ﬁ&t54yfyﬁx%%ﬁ@WXwﬂ<

Trippa alla Romana in Umido con Fagioli Bianchi * Contiene Peperoncino ¥1,200
BT ANRGSHTADZ )NV FV—" b Dr v H Y — A
Calamaro alla Griglia con Asparagi Salsa alla Checca con pomodori dolci ¥1,800
AT 2 H = RNRA H =DM,y 3TN &b
Trio di Panini Caldi di The Standard Bakers ¥600
,/\1’///1/\,0
IN A AR (10-15 7@ EBsEEMEz VLSS 23)
BEWNKOY VY v F X XAy F—oDTF T =V —A
AT FA NV IV =) Ly Ty — ) ¥1,800
Trio di Panini Caldi di The Standard Bakers
KPGEBBETI DY — A AT T4 T2/ RIVDOFD X
¥
Spaghetti con Sarde Grandi e Salsa di Pomodoro di Kurahashi 800
LOTEAENERFRER S AD
INDNRAND 2 ) Re¥ AT T 4 ¥2,000
Spaghetti con Bianchetti e Pesto Genovese al Basilico della Fattoria Morisaki, Ikuchijima
o X— DG
Frr— FRRXTLZ d
> - TN — /— _
a2y ¥ F—=RLEINAED NVT V) — = 2699 %—0 - 74 - 07 /~77
MEoRatr—Ey — A 2 500
(Piatto da Non Perdere) Tortelli con Ricotta e Spinaci in Salsa alla Bolognese di Wagyu ’
(FAARX)Y A TEDZINT Y T4
(Consigliato) Spaghetti al Nero di Seppia ¥2,200
Plant based
VLY TALZT Z V=Tl TNV N b —ARAY 0
¥1,7

Spaghetti alla Carrettiera — Semplice Salsa di Pomodoro all’ Aglio

MIORMEIE TR CBAR LR TF
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Tagliata di Controfiletto di Wagyu Takamori dalla Prefettura di Yamaguchi (Bistecca all’ Italiana)

¥3,400

—a2—=TU—=9 vV NEPEFEOAE LT 4 —=
(BRI L7227 ) ¥3.000

Spiedini di Agnello Stagionato dalla Nuova Zelanda alla Griglia

EEHLSAOT—<EIF ¥ F—7F
(EZA, AV =7, ExH—%flio/zE o) & LHEDOHEAR) ¥2,400

Pollo alla Cacciatora alla Romana - Stufato con Cipolle, Olive, Aceto e Vino Bianco

BKEROO—2A s ¥y r At —5
(B—=APLEBAICIY MY —AEEY Y7 LIF— A2 DR F—TVHEX)  ¥2.600

Spalla di Maiale Arrosto alla Pizzaiola - Al Forno con Salsa di Pomodoro e Mozzarella

=)
W FRRA7AZ d
FE A SRR DR — Pz X)== PFFAT FFT> T4 75593

BRI L 29 ERTA Y TL K YVFIRAL N AT —F ORI HE) ¥3 000

(Piatto da Non Perdere) Peposo di Stinco di Manzo
(Piatto tradizionale toscano, ricco e saporito, cotto lentamente con pepe nero e vino rosso.)

FRAXTAY ?5

L rETESETra 70

(FAARX) KAOEEAO—I

= o . ¥2,800
(NEIEAY v 7I2BmAlZEW)
Piatto di Pesce Fresco del Giorno (Per maggiori informazioni, rivolgersi al personale.)
Plant based
WOREZETRE) bt
¥1,800

Verdure di Stagione alla Griglia

MIETRMAZ LT N TRAR L 2 ) T



L4

7 — |

(FAARXY T4 53 A

L L ¥750
(Consigliato) Tiramisu
Xy 7Sy Favyy oAy —2R 650
Panna Cotta alla Piemontese con Salsa al Caramello
INVT = FEEKDF—Ar—F T LV VOHEHRY v 4 4200

Cheesecake al Gorgonzola con Marmellata d'Arancia Fatta in Casa

NV HTL—F
(77— FELDTVEDFaal— b r—F) ¥800

Torta Caprese — Torta al Cioccolato di Capri con un Tocco di Mandorla

WEHLEYyOEI 7Ly F
(FoVEHAT—FKDT) —LTAATr—F) ¥750

Semifreddo al Limone di Hiroshima
Torta Gelata Cremosa con Frutta Secca e Crema Pasticcera

METRMMAZ LT N TRARE 2 ) T
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?? Assortimento di Antipasti Stagionali ¥1,400
% This dish must be ordered for the entire table.
=55
A K R
B ABEI V=Y P FOT A& L 000
¥
Pomodori Fruttati Marinati di Kurahashi, Kure ’
REARRE R A 1T 2 & AN 2 ¥1,600
F T T F F o K e +¥1,400

Melone Higo di Kumamoto con Prosciutto Crudo (e Formaggio Burrata)

WA DN ISy F 3

Carpaccio di Pesce Fresco ¥1,200
B OBEFEOGFERY — T 2 700

Vellutata fredda di verdure di stagione

XA e AHBONY %7 4 —3
122 (BESOBEBAEBLEF LY DO+ =T VHEE) 41 900

Z7PIYTICRV 7 Toty 3 oE . -
Beccafico di Sarde al Profumo di Shiso

(Sarde al Forno Ripiene di Pangrattato alle Erbe e Arancia)

‘/\1'///|/\/0 Lod EANOEHRFERSADNY Vo7
NRANTY 2 /I RXR—=FY AT T4 ¥2,000
. Spaghetti con Bianchetti e Pesto Genovese al Basilico della
N R Fattoria Morisaki, Tkuchijima

Wﬁ[ (FAARX) WWAR BHREAF RS ) 7% 5 400
¥
Tagliata di Controfiletto di Wagyu Takamori dalla Prefettura di Yamaguchi ’

A A v \ﬂ%“”@s

AT 7w /INo—o

(,QJOZ@ WAL EYOEITL Y K
(FoVENAY—FI7)—LDT A AT —F) ¥750

N Semifreddo al Limone di Setoda
7 % — b

(Torta Gelata con Frutta Secca e Crema Pasticcera)



