
�tip�to
冷 菜

食べるべき一品

オススメワイン

チェッキ  キアンティ

Plant based



�tip�to

温 菜  ( 1 0 - 1 5 分 ほ ど お 時 間 を い た だ き ま す )

冷 菜

パ ン

オススメワイン

F カンディダ サンタテレサ フラスカーティ ・ セッコ 

����



Primo
パ ス タ  ( 1 0 - 1 5 分 ほ ど お 時 間 を い た だ き ま す )

食べるべき一品 Plant base 対応可能（チーズ無しに変更）
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Sec�d
メ イ ン 料 理 （ 御 提 供 ま で お 時 間 を い た だ き ま す ）

食べるべき一品

オススメワイン

メリーニ グラナイオ キアンティ クラシッコ  

オススメワイン

フォンタナフレッダ バローロ

Plant based
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オススメワイン

レ ・ モンデ ピノビアンコ フリウリ



D�c�
デ ザ ー ト

����



A
etizer

A must-try dish

Cecchi Chianti

Recommended wine

Plant based



W a r m  D i s h e s  ( P l e a s e  a l l o w  1 0 – 1 5  m i n u t e s  f o r  p r e p a r a t i o n )

B r e a d

A
etizer

Recommended wine

F Candida Santa Teresa Frascati Secco

Recommended



It will take about 10-15 minutes for your food to be served.

P�ta

A must-try dish

Recommended

Plant base avai lable（It wil l  be changed to no cheese.）



It may take some time for your food to be served.

Ma�

A must-try dish

Recommended wine

Mellini Granaio Chianti Classico

Recommended wine

Fontanafredda Barolo

Plant based

Recommended



D��rt

Recommended


